
















VINOS

CHAMPAGNE

B I S T R O

CLOUDY BAY SAUVIGNON BLANC Q 575.00

SANTA MARGARITA Q 330.00 Q 65.00

Q 65.00

PACO Y LOLA ALBARIÑO Q 000.00

WHISPERING ANGEL ROSE Q 385.00

ENEMIGO MALBEC Q 000.00

EL GRAN ENEMIGO Q 1,400.00

CAVIT PINOT GRIGIO Q 180.00

BORGO MAGREDO PINOT GRIGIO Q 330.00

MONTES CLASSIC SAUVIGNON BLANC Q 180.00

MONTES ALPHA CHARDONNAY Q 365.00

Q 45.00

Q 50.00

FORTANT GRENACHE ROSE Q 195.00

FRESCOBALDI CHIANTI Q 330.00

BORGO MAGREDO MERLOT Q 335.00

MUGA RESERVA RIOJA Q 475.00

EMILIO MORO TEMPRANILLO Q 525.00

MONTES CLASSIC CABERNET SAUVIGNON Q 195.00

NAVARRO CORREAS MALBEC Q 190.00

ALAMOS MALBEC Q 190.00

EL ENEMIGO CABERNET FRANC Q 425.00

THE PRISONER Q 795.00

MIONETTO Q 250.00

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL Q 825.00

C O P AB O T E L L A



BRUNCH
B I S T R O

Q 75.00

S Á B A D O  Y  D O M I N G O

GLAZED BACON STICKS

Tocino glaseado con azúcar morena 
y miel de maple.

Q 95.00CROQUE MONSIEUR TRUFADO

Pan de granos con salsa bechamel, trufa
y jamón westfalia dorado.

Q 115.00CROQUE MADAME

Pan de granos con salsa bechamel, trufa, 
jamón westfalia dorado y huevo.

Q 85.00OMELETTE DE HONGOS SALVAJES

Q 95.00BENEDICTINOS

huevo poché cubierto con salsa holandesa.

Q 110.00BENEDICTINOS CON SALMÓN

cubierto con salsa holandesa.

Q 85.00THE BEAST FRENCH TOAST

Banano caramelizado, almendras
y gelato de vainilla.

Q 45.00PARFAIT

Yogurt griego con manzana verde
y almendras caramelizadas.

Q 75.00CHICHARRÓN DE QUESO PANELA

Acompañado de tortillas, salsa roja o verde, 
frijoles y lascas de aguacate.

Q 125.00BENEDICTINOS TRUFADOS CON
PROSCIUTTO


